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Prickelnde BegriiBung

Starten Sie mit einem Aperitif-Empfang im
Gartenpavillon oder auf der Weinbar-Terrasse
z. B. Muskateller aus der Stidoststeiermark,
Frizzante aus wilden oststeirischen Trauben,
Haussekt STEIERNESS mit Rosenblitensaft.

Preis pro Person ElR 3,70

«Kulinarische Reise durch die Steiermark”
5-gdngiges Degustationsment mit schmackhaf-
ten Kostlichkeiten der Region, begleitet von einer
kommentierten Weinverkostung durch unsere/n
Sommeliér/e (4 Weinproben).

Preis pro Person

inklusive Menii und Weinproben ElR 51,——

Weinverkostung in Ochensbergers
Oststeirischer Weinbar

5 Weine inklusive Brot tuR 8,50
Als alkoholfreie Alternative bieten wir Ihnen eine
Verkostung der besten steirischen Natursafte von
Traubensaft, Uber Pfirsich, Weichsel, Marille bis zu
Johannisbeere.

Weinbar-Gustoteller" EUR
Weizer Mulbratl, Vulcanoschinken, Arzberger
Stollenkdse, Aufstriche & Dips, frisches Geback

6,90

Kaseverkostung

Kommentierte Verkostung von 3 Sorten des
mehrfach ausgezeichneten ,Arzberger Stollenkése"
Preis pro Person inkl. Geback ELR 8,—-

Steirische Kasevariation als Abschluss  fur ~ 8,--

Picknick
Ein wohl gefillter Picknickkorb auf der Wiese:
erleben Sie Sommergefiihle inmitten der Natur!

Palatschinken Show

Entdecken Sie die Vielfalt der echt dsterreichischen
Spezialitat - kreieren Sie Ihr Genussdessert aus
vielerlei Zutaten selbst nach Wunsch in unserer
show-cooking Station.

Preis pro Person ELR - 9,—-

Frihstiick Picknick ER 20,——
Steirisches Picknick ER 30,——
Exklusives Picknick EUR 40,——

Bis zu 12 Personen buchbar von Mai bis Oktober
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Preis pro Person
EUR19,--

Suppen

= Crémesuppe nach Saison oder
Rindssuppe mit GrieBnocker!
und Gemisestreifen

Kalte & Warme Speisen
= Forellen-Apfel-Tartare
= Tomaten-Mozzarella Sticks
= Ziegenkdse im Vulcano-Mantel
= Salatvariationen nach Saison
= Bio-Tofu auf Wokgemiise
= Seehecht-Blattspinat
Rouladen auf Rieslingsauce
= HuhnerbrustspieBchen
auf Gemuseragout
= Schwammerlrisotto
mit Stroherdapfel
= Kirbisgnocchi
= Gebratene Gemiisesticks

SiiBe Gaumenfreuden
= Waldbeeren-Tiramisu
= Frischer Fruchtsalat

= Schokoladenmousse

efs

RegIONaL
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Preis pro Person
EUR33,--

Vorspeisen

= Frischkdse Roastbeefrollchen
= Vulcanoschinken

= Grillgemuse-Sticks

= Warm geraucherter Lachs

= Salatvariationen nach Saison
= Frisches Geback

Suppen
= Kirbiscremesuppe oder
Rindssuppe mit GrieBnocker!

Hauptgerichte
= Huhnerbrustsupreme
auf Kurrbisragout
= Bachforelle aus der
Weizklamm auf Blattspinat
= Rumpsteak auf
Kaferbohnenchili
= Schweinsrtickensteak
auf Pilzrahm

Beilagen

= Schwammerlrisotto
= Kirbisgnocchi

= Krduterspatzle

= Buttergemiise

Desserts

= Schokoladenmousse im Glas

= Frischer Fruchtsalat

= Apfel-Vanille-Tiramisu

= GrieBknodel auf
Zwetschkenroster

o%c

Buchbar ab 25 Personen

BBO -
puffet

Preis pro Person
EUR 33,--

Vorspeisen

= Forellen-Mango Tartare

= Mozzarella-Tomaten Sticks
= Marinierte GemusespieBchen

= Réucherlachs auf Avocadocreme

= Rohschinken mit Melone

= Roastbeefrolichen

= Sommerliche Salatvariationen
= Frisches Geback

Suppe

= Sommerliche pikante Kaltschale

Hauptgerichte von den
Show-Cooking Stationen

= Gegrilltes von HuihnerspieBchen,

Lachs & Forelle
= Spareribs
= Rinderfilet
= Schweinssteak

Beilagen

= Ofenerdapfel mit Sourcreme

= Gemise-Paella

= Schwammerlrisotto

= Buttergemiise & gegrillte
Maiskolben

Desserts

= Topfennockerl auf Fruchtspiegel

= Friichtemousse
= Parfaitvariationen
= Marinierte frische Friichte




