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Die Bankettorganisation  

für Ihre Hochzeitsfeier   

 
Liebes Brautpaar!   

  Herzlich willkommen in unserem Hause! 
 
 

Wir bieten Ihnen drei gute Gründe, um Ihren ganz be sonderen Anlass  
beim „Ochensberger“ in St. Ruprecht/Raab durchzufüh ren: 

 
1.  Der großzügige rustikale Festsaal „Raum Gipfellan d“ (max. 125 Pers.) und bei größeren 
Gesellschaften der zusätzlich kombinierbare „Raum A lmenland“ (max. 40 Pers.) mit viel 
Atmosphäre. Wir möchten Sie und Ihre Gäste mit der besonderen Behaglichkeit unserer 
Räumlichkeiten begeistern! Bei uns finden Sie Platz  für insgesamt ca. 165 Personen  
Begrüßen Sie Ihre Gäste zum Aperitifempfang in unse rem Kraftgarten oder im mediterranen 
Gastgarten.  
2.  Unser engagiertes Küchenteam ist bekannt für abwe chslungsreiche Kreationen und 
kulinarische Neuheiten. Gearbeitet wird mit viel Li ebe und Elan und gezaubert werden 
schmackhafte Speisen mit Raffinesse zubereitet. 
3.  Unsere mit Freude und Hingabe gelebte Gastfreunds chaft – eben Gastgeber von Herzen. 

 
 

Wir danken für Ihre Anfrage und Ihr Interesse! Wir freuen uns, dass Sie sich unser Haus  
für Ihre ganz besondere Feier ausgesucht haben.  
Zusammen mit unserem engagierten Team wird  

Ihr Festbankett zu einer unvergesslich schönen Feie r.  
Wir kümmern uns mit viel persönlichem Einsatz und H erzlichkeit um Ihr Wohl  

und möchten DER besondere Gastgeber für Sie sein. 
 ����
���� ����
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Die wichtigsten Hinweise sollen Ihnen eine detailli erte Planung und optimale 
Organisation Ihrer Reservierung erleichtern.  

Unsere Checkliste für Sie: 
����

Ihr Anlass 
Ist für uns sehr wichtig und wir möchten daher alle  Einzelheiten mit Ihnen vorher besprechen. 
Bitte vereinbaren Sie mit uns einen Termin. Wir neh men uns gerne Zeit für Sie. Die besten Zeiten 
sind für uns entweder vormittags gegen 10.00 – 11.0 0 Uhr oder nachmittags ab 14.00 Uhr. 
 
Bestellung 
Unser Festsaal ist in den Monaten Mai – Oktober imm er sehr gut gebucht. Wir empfehlen 
Ihnen Ihre Feier frühzeitig – mind. 10 Monate im Vo raus – mit der vorläufigen Personenanzahl 
bei uns zu reservieren. 
 
Planung 
Menüplanung, Aufbau und Ausstattung der Räumlichkei t, sowie sonstige notwendige Details 
sollten bis 2 Wochen vor Ihrer Veranstaltung festge legt werden. Wir bitten um eine 
Terminvereinbarung mit uns. 
 
Garantiezahl  
Für unsere Küchenplanung benötigen wir die genaue G esamtpersonenanzahl inklusive 
Musiker und Pfarrer. Die Bekanntgabe der endgültige n Anzahl erbitten wir spätestens 24 
Stunden vor Ihrer Festlichkeit. Diese Zahl gilt als  Garantiezahl und wird von uns in Rechnung 
gestellt. Jede zusätzliche Person wird extra verrec hnet. 
 
Menügestaltung  
Wir möchten Ihnen einen zügigen und reibungslosen S ervice mit schmackhaften frischen 
Gerichten gewährleisten. Darum bieten wir Ihnen fol gende maximale Wahlmöglichkeiten für 
Ihre Gäste:  
1 Vorspeise, 2 Suppen, 2 Hauptgerichte und 2 Desser ts 
 
Ankunftszeit  
Die Mitteilung der geplanten Ankunftszeit erbitten wir bis spätestens 2 Wochen vor Ihrer 
Veranstaltung. Für einen perfekten Küchen- und Serv iceablauf bitten wir Sie das Eintreffen 
aller Gäste pünktlich zu organisieren und eine mögl iche Verspätung von max. 30 Minuten 
nicht zu überschreiten. 
 
Musik  
Bitte, beachten Sie, dass wir auch bei geschlossene n Familienfeiern die polizeilich festgesetzte 
Livemusikzeit bis max. 02.00 Uhr einhalten müssen.  
Auch auf Rücksichtnahme unserer Nachbarn bitten wir   Sie diese Richtlinie zu beachten. 
 
Aperitif  
Einen erfrischenden Stehaperitifempfang bieten wir Ihnen bei der Ankunft im Restaurant, im 
idyllischen Kraftgarten oder auf unserer neuen „Ost steirischen Weinbar“ an (wetterabhängig). 
Vorschläge dazu finden Sie auf der letzten Seite. 
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Tischdekoration  
Gerne bestellen wir für Sie bei unserer Floristin I hre gewünschten Blumenarrangements. 
Natürlich können Sie Ihren Blumenschmuck auch selbs t mitbringen. Bitte, erwähnen Sie bei 
der Bestellung, dass bei uns hoch gedeckt wird und deshalb die Gestecke oder Vasen nicht 
zu niedrig sein dürfen. Besonders hübsch und gar ni cht teuer sind blühende hängende 
Tischenden. 
 
Kerzenständer  in matter Goldfarbe stehen zu Ihrer Verfügung. Far blich passende Kerzen  
stehen für Sie bereit oder können auch selbst mitge bracht werden  
(ca. 35 Stück - mit mind. 22 cm Länge). Für die bes te optische Wirkung verwenden Sie keine 
dunklen Kerzen.  
 
Namenskärtchen  können Sie bereits am Vortag auf die Tafel platzie ren. Sollte Ihr Raum in 
dieser Zeit noch nicht frei sein, werden wir das fü r Sie erledigen. Bitte, übermitteln Sie uns dazu 
Ihren Tischplan mit den genauen Namen und den dazug ehörigen geordneten Kärtchen. 
 
Hochzeitstafel 
Wir verzaubern Ihre Gäste mit einer romantischen At mosphäre und einer luxuriös gedeckter 
Tafel. Verwendet werden unsere edlen Prokattischtüc her und dazupassende weiße 
Servietten. 
 
Menükarten  
Gerne drucken wir Ihre persönlichen Festmenükarten.  Dafür verrechnen wir Ihnen die 
Selbstkosten von € 2,00 (mit Umschlag) und € 1,00 ( ohne Umschlag). 
Bitte, berechnen Sie mind. 1 Menükarte für 4 Person en. Am Kopf brauchen Sie mind. 4 Stück.  
 
Die alte Tradition der hausgemachten Mehlspeisen  
Ihre süßen mitgebrachten Köstlichkeiten können Sie am Vortag Ihrer Feier bei uns auflegen. 
Hübsche Tableaus mit Tortenspitzen stellen wir kost enlos zur Verfügung. Bitte berechnen Sie 
ca. für 6 Personen 1 Mehlspeisenteller. 
 
Obstschalen  
Als Dekoration und Imbiss für Ihre Tafel arrangiere n wir gerne herzhafte Obstschalen mit 
frischen Früchten der Saison. Preis/Schale:  €  12, 00 
 
Hotelreservierung  
Wenn Sie nach einem anstrengenden Tag und bei nächt licher Stunde nicht mehr autofahren 
wollen, bieten wir Ihnen unsere gemütlichen Hotelzi mmer an. 
Wir bitten um termingerechte Vorreservierung! 
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VORSCHLÄGE FÜR IHR FESTMENÜ 

 
 Für Ihren ganz besonderen Anlass bieten wir fix fe rtige Pakete. 

Bitte fragen Sie uns nach den aktuellen Menüvorschl ägen, die sich nach dem frischen 
Angebot der Saison richten.  

Gerne erfüllen wir Ihre individuellen Speisenwünsch e  
Wir möchten Ihnen einen perfekten Service und eine schmackhafte  

hochwertige Kulinarik garantieren. 
Bitte beachten Sie:  

für Ihre endgültige Auswahl stehen Ihnen  
1 Vorspeise, 2 Suppen, 2 Hauptspeisen, 2 Desserts z ur Verfügung! 

 
Bitte, kontaktieren Sie uns für eine  Beratung, weitere Informationen und Ihre Reservieru ng.  

Auch unser Küchenchef ist für etwaige offene Fragen  für Sie da -  
bitte, vereinbaren Sie kurz vorher einen Termin. 

 
PAKET 1 

3-gängiges Abendmenü 
inkl. Suppe �  Hauptspeise, Salat �  Dessert �  Kleines Mitternachtsbuffet 

Preis: € 38,00 pro Person 
 

PAKET 2 
4-gängiges Abendmenü 

inkl. Vorspeise �  Suppe �  Hauptspeise �  Dessert �  Kleines Mitternachtsbuffet 
Preis: € 43,50 pro Person 

 
PAKET 3 

4-gängiges Abendmenü 
inkl. Vorspeise �  Suppe �  Hauptspeise �   Dessert �  Italienisches Mitternachtsbuffet 

Preis: € 50,00 pro Person 
  

PAKET 4 
„All Inclusvie“ 

inkl. Suppe �  inkl. Vorspeise �  Hauptspeise, Salat �  Dessert �  Kleines Mitternachtsbuffet �  
Getränke (Inkludiert: alle alkoholfreien Getränke, Tee, Kaffee, Bier & ausgewählte 

Flaschenweine) 
 Preis: € 70,00 pro Person 
 
MITTERNACHTSJAUSE 
Zu etwas fortgeschrittener Stunde bieten wir Ihnen Köstlichkeiten in Buffetform, bei dem jeder 
Gast nach Gusto und Belieben zugreifen kann.  
Kleines Buffet :  Verschiedene Salate, Mariniertes Rindfleisch mit  Käferbohnen, Wurstsalat, 
Gulaschsuppe,  
kleine Stücke vom Backhendl, Gebäck    
Großes Buffet :  Verschiedene Salate, kaltes Roastbeef, Rohschink en, Räucherlachs, 
verschiedene Käsesorten, Mozzarella mit Tomaten, Ge selchtes, Schweinsbraten, 
Schinkenröllchen, verschiedenen Räucherfischen, Stü cke vom Brathendl, Gulaschsuppe, 
Schwammerlsuppe, Gebäck u.v.m........  
Aufpreis: € 5,00 pro Person 
 



�
�

��������	
�	����
����������
������������	�����������������	��
������	���������� �����	������ �!"�#$%�%�&��'�%()*����+�,"�#$%�%�&��' �%()$�


�	�������!-��������	
�	��� ����...���������	
�	���  

 

 
 
 
 
APERTIF 
Verwöhnen Sie Ihre Gäste mit appetitanregenden Getr änken:  
- Glas Prosecco oder prickelnder Sekt,  wahlweise m it Holundersirup, Pfirsich-, oder 
  Erdbeermark 
- Uhudler Frizzante oder Apfel Frizzante aus der Os tsteiermark, Schilcher Frizzante aus der 
  Weststeiermark 
 
Preis pro Person in unserer „Oststeirischen Weinbar “: € 3,70 
Preis pro Person im idyllischen Kraft- und Balanceg arten: € 5,00 
 
 
WEINE 
Zu einer Hochzeitsfeier und einem feierlichen Festm enü darf der passende Wein nicht fehlen.  
Bitte, wählen Sie Ihre Favoriten aus unserer stets wechselnden Weinkarte.  
Wir bieten Ihnen für die Endauswahl 1 Sorte Rot- un d 1 Sorte Weißwein. 
 
 
 
 

FRAGEN – WÜNSCHE – ANREGUNGEN 
Bitte, sprechen Sie mit uns – wir freuen uns auf Si e! 

Tel.:  03178/51 32-0 
 
 
 

 

  


